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Laissez-vous tenter par notre gamme variée de manalas jusqu'au : . ) frlisa it La Bombe Glacée
nature, pépites choco, choco blanc streussel, canelle et J
lait-amande, et choco-smatrties.
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+ b £ w2 Le moisson, le pai annel ‘
P . Pour le poisson
Pensez & réserver vos kougelhopfs, Mandelcranz (brioche) et Langhopfs Le pain de seigle et le se f
(cannelle et noisettes) pour vos apéritifs. VY 7 our la viande ef plats C~—s_ Les En‘l'reme'l's <
+ Mais aussi les bretzels briochés de nouvel an le 30 et 31. —% ' La Banette, la Banette 190C
u omage # Saint Sylvestre 2025
Le Paveé pep's, le Viking, le Sylvestr.

Venez découvrir les Galettes de 'Epiphanie pur beurre dés le 2 janvier 2026. Calendriers
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stong < s > Aurores Gourmandes

Mini pizzas et mini tartes flambée
Le plateau de 20 piéces =1

Vous trouverez un assortiment de bonbons de chocolat aux pralinés
(amandes ou noisettes) et de ganaches aromatisées.

L'équipe de la Patisserie Stein vous acceuille :
—~Les Tarifs —

Dimanche 21/12 : 7h30 -12h  Samedi 27/12 : 7h - 15h Les Desserts glacés

Lundi 22/12 : 7h30 - 12h30 et 15h - 18h Dimanche 28/12 : 7h30 = 12
Mardi 23/12 : 7h - 18h Lundi 29/12 : 7h30 - 1Z2h
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Commandez pour Noél jusgu'au 20/12 et pour Nouy N jusql Y
O P jusq p - ‘\%.
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| es buaches gourmandes . Les buches d’exception - Les desserts waditionnels 4+ lLesdesserts glaces

X* i
e *+
Mousse chocolat blanc, crémeux vanille aux éclats de pistache, diplomate Mousseline pistache, mousse framboise, compotée fruits rouges et Bavaroise au Kirsch, envolée de fruits frais et biscuit chocolat.
praliné et pistache. biscuit aux pistaches.
Génoise fine, fourrée a la créme au beurre, Kirsch ou Moka ou praliné. 6-8 pers. = 35 € | 8-10 pers. = 45 € *
* Crémeux Chocolaft, croustillant chocolat, insert poire et mousse poire. Crémeux noisette-pistache, mousse praliné noix de macadamia, cajoux Créme glacée vanille so.rbe’r e parfai’r nougat, sur fond de
et pécan, biscuif aux fruifs secs. Meringue, chantilly, créme de marrons en pyramide. : meringue. ' :
Biscuit chocolat sans farine, coulis griotte, mousse au kirsch, cerises au a}(» * *
kirsch et feuilles de chocolat. Mousse fraise-framboise, coeur fruits rouges, créme brulée vanille et Meringuage aux noisettes, biscuit blanc et creme au café. 6-8 pers. = 35 €
biscuit léger. -

* Sorbet mangue, sorbet litchi,sorbet mojito et biscuit viennois .
Meringuage aux noisettes, biscuit chocolat et créme au Rhum.

Mousses aux 3 chocolats (blanc, lait, noir), billes crunchy et biscuit
Sacher. Biscuit viennois roulé, compotée bergamote, mousse abricot et gelée de

bergamotte et dacquoise amande. 6-8 pers. = 35 € / 8-10 pers. = 45 €

Créme glacée chocolat blanc, parfait féves de Tonka, créme glacée

Mousse dulcey, crémeux vanille, insert marron et biscuit aux noisettes. caramel et meringue.

Dacquoise noix de coco, mousse coco, crémeux mangue, confit fruit de la
passion et granola fruifs secs.

6-8 pers. = 38,50 € / 10 pers. = 48,50 €
Sorbet fruits rouges, sorbet citron et sorbet poire et toit en croquant. *

6-8 pers. = 35 €
Sorbet fraise, parfait vanille, créme glacée Violette et compotée de
fraise, sablé amande.

*+ 6-8 pers. = 35 €
Sorbet mangue, confit exotique, sorbet key lime et dacquoise coco

* 6-8 pers. = 35 €
@ Créme glacée chocolat, parfait whisky, créme glacée au praling, it
caramel cacahuettes et dacqoise fleur de sel.
Les «Tradition» et les bUches aux fruits : *
/ =] «*» 4 pers. =22 €| 6-8 pers. =35 €/ 10-12 pers. = 46 € %*(* 6-8 pers. = 35 €
* i &7 Le Japonais, le Florival et les Torches Creme glacée pistache, parfait Apérol, sorbet framboise et dacquoise.
Les BUches au chocolat : Taille unique 6-8 pers. = 38 € —*+ Les BUches d'exception : Taille unique 6-8 pers. = 35 € 6-8 pers. = 35 € | 8-10 pers. =44 € /| 10-12 pers. = 52 €

(@ Commandez pour Noél jusqu'au 20/12 et pour Nouvel an jusqu'au 27/12 (@ Commandez pour Noél jusqu'au 20/12 et pour Nouvel an jusqu'au 27/12 (® Commandez pour Noél jusqu'au 20/12 et pour Nouvel an jusqu'au 27/12 @ Commandez pour Noél jusqu'au 20/12 et pour Nouvel an jusqu'au 27/12



